. 22.04. - 26.04.24
zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Schulfrei Vorweg. Hauptgang. Vorweg.
EISBERGSALAT SEELACHS *PANIERT* APFEL-MOHREN-SALAT
Mango-Dressing 4. Rahmspinat | Kleine runde Kartoffeln
DR Hau .
Hauptgang. LINSEN MIT SPATZLE
KICHERERBSEN-CURRY Dessert. Wurzelgemiise | Eierspatzle |
Feine Gemisewirfel | Krauter-Reis | PUDDING « ks
QL
Dessert.

Dessert. FRISCHOBST
FRISCHOBST

Bitte beachten Sie, die Allemgkemmiﬂmungg kdnnen systemabhéngig abweichen!

UONE ren, b Roggan, ¢ Gersha, d Haler, @ Dinkal, f Kamut oder Hytwidstamme davonl B Scha-

e FUr goleanzsichneio Gcho . Schaler ase.C issa isa F Krabben, Gamelen Hummer), 0 Setiarieu Seiarieerzaugnisse, EEier

Die Angebote/Komponentenmitdem DGE-Logo | BIO-Artivel giltdie DE-OKO-007 u. Blerzeognisse, F Sentu. Ser GFischu Fi sse, H .S - nisse, | Erdnisse u Erdnusserzecgnisse, J Sopu.
entsprechendem .DGE-Qualitétsstandard fir die Ver- Shvsr e B LN ot s e Woc .

pflegung in Kitas" sowie dem DGE-Qualiti dard Zusatzsioffe: 1mit Farbsiofl, 2 mit Konservierungsmitiel / Rauch, 3 mit Antioxidasionsmittéel 4 mit Phosphat, 8 mit SiSungsmitte fu & Seccarnin, Cyclumat, Aspartam,

Ao _ BUNDESAMT FUR Ghrcouno-dalta- waem&m stiwker 8 7 L 8mitS 9mitNitritpSkelsalz i a. such mit ednevmn Gehalt 6n Netri-

fr die Verpfiegung in Scr!u\en und wurden von der eoany o ERacHUTZUND - oder Kal it Kochsalz, hsalz odor Menthal eno Phenyisannaueto, 12 Siverungamitiel,

Deutschen Gesellschaft fir EmahrungeV. (DGE) als LEBENSMITTELSICHERMEIT fa ; “" 015 mit et ¥ witig 17 0. 18 -

eine Mentilinie zertifiziert. DE-OKO-007 L S: s




h'l

Rl 1L

£ 3 29.04. - 03.05.24
zebna
CATERING FUR KINDER
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Menii Vorweg. Vorweg. Vorweg.
BUNTER BOHNEN-SALAT *ROHKOST* = FARMERSALAT gy,
SNACK-KAROTTEN 3/5 STUCK PRO H
Hauptgang. KIND auptgang. 3
*VEGGIE* Hauptgang. - Paprika | Zwiebeln | Bratensauce |
Kidneybohnen | Mais | KAROFFELSUPPE MIT WIENERLE Felertag Spatzle swas
CousCous s *GEFLUGEL? 2318
1 Scheibe Roggenmischbrot gass, Dessert.
Dessert. PUDDING ¢
FRISCHOBST Dessert.
FRUCHT-JOGHURT .
Bitte beachten Sie, die Allergenkennzeichnungen konnen systemabhangig abweichen!
A . Waizen, b Ropgan,c Gerste, d Hafer, e Dinkel, I Kamut oder Hytwidstémme divon) BScha-
ot Fur gekennzeichnet: fenfrichie u. Schalentruchiarzeugnisse,C! + Krabs ¥sse fisa Krabben, Gamalen, Hummer), D Sefiarie u Sellarkerzeugnsse, EEer
Die Angebote/Komponentenmit dem DGE-Logo | oW 20072 BIO-Artikel gilt dhe DE-OKO-007 u Berzeugnisse, F Senfu. GFischuFl H 1. Sesamsarmenerzeugnisse | Erdnisse u. Erdnusserzeugnisse, J Soiu,
entsprechendem .DGE-Qualitatsstandard fur die Ver- = Sojearzeugnisss, KLuphno L riass LS (4 Nohe RLAIKI M ¥Yelclrosen U, Yeeicy RAAachovy
pilegung inKitas" sowiedem . DGE-Qualititsstandard Zusatzstoffe: 1 mit Farbstot, 2 mit Konsenderungsmitiel / Rauch, 3 mit Antioxidaticasmittel 4 mit Phosphat, 5'ml§uin‘osnnfhc {u & Saccarin, Cyclumat, Aswf.'snl
far die Verpflegung in Schulen” und wurden von der VEN&xmfl UND wm Jmﬁm:Akmmw’ﬂ .“‘ =  Nochs e o 9":4:"&6? ene Hw'xrmm 12 Svenangamittel,
Deutschen Gesellschaft fir EmahrungeV. (DGE) als  LEBENSMITTELSICHERMEIT 15 mitMichenwe (Kuhmichu Kohmicherzeugnisse), 18 kofieinhaitio, 17 chininhaltig, 18nthah Schwe-
eine Menulinie zertifiziert, DE-OX0-007 foldicuidu s.mrmus:ommo



